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Non importa quanto duro

~ sia stato il passato,
puoi sempre ricominciare da capo.

Buddha



LO CHEF CONSIGLIA

Per una...o forse due persone

IL TONNO ),
Tataki con Lardo celtico e perle di Balsamico
Tartare con Stracciatella e Mango

Cubotto in salsa tonnata fresca con foglie di Cappero
(4-7-8)

IL GAMBERO 5o
Argentino con salsa rosa Home Made
Gratinato dell’Atlantico con Dragoncello e Lime

Tartare del Mediterraneo centrale
(1-2-6)

IL CRUDO 358
Carpaccio di Tonno pinna gialla e fiocchi di Sale Maldon
Spigola sfilettata con frutti rossi e Menta caramellata

Tartare di Gambero rosso di Mazara con Glycine Soya
(4-6)



Capasanta arrostita con crema di Patata americana

perle al Tartufo e ristretto allo Champagne
(14)

Polpo al naturale con soffice di Patate americane
Pomodorini confit e Olive taggiasche
(14)

Ostriche a bassa temperatura (3)

con Bloody Mary
(2-9)

Tartare di Tonno pinnagialla (100g)

con fiocchi di Sale stellato
(4)

Gamberoni Rossi di Mazara (4)
bagnati in Glycine Soia
(2-6)

Code di Gambero argentino (6)

con salsa rosa Home Made
(2-3)

Sashimi di Salmone marinato (100g)

con Passion Fruit e Caviale d’Aringa
)

Jambon iberico con Foie Gras di Nostra produzione
Pan Brioches grigliato

e confettura di Cipolla rossa di Tropea
)

Tartare di Fassona a coltello (gr. 120)
condita come da tradizione

Su richiesta con rosso d'uovo di gallinella

@)

Parmigiana light di Melanzane
(1-3-7)
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PRIMI

Spaghettoni con Vongole e Totanini 24.

Bottarga di Tonno pinna gialla
(1-14)

Paccheri all'Astice 26.
con Pomodorini Pachino, Basilico fresco

e Peperoni cruschi
(1-2)

Lunette ripiene 20

di Ricotta caprina e Pistacchio al Caccio e Pepe
(1-7-8)

Pappardelle hand made 22.
ai Funghi porcini e ragout
@

Tajerini al Burro di Bufala 22.

Acciughe del Mar Cantabrico ‘Selezione Nardin’
(-7

Risotto all’Alloro 26.

Baccala a fiocchi e Lime
(4)

Riso Baldo mantecato 20.

con filetti di Pesce Persico dorato
(4-7)

Tutta la PASTA ¢ prodotta nella Nostra cucina

ALLERGENI

1.Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut e derivati)

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei

3.Uova e prodotti a base di uova

4.Pesce e prodotti a base di pesce

5.Arachidi e prodotti a base di arachidi

6.So0ia e prodotti a base di soia
7.Latte e i suoi derivati (anche lattosio)

8.Frutta secca in guscio e fave

9.Sedano e prodotti a base di sedano
10.Senape e prodotti a base di senape

11.Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12.Anidride solforosa e solfiti

13.Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi




IL GRATINATO al Dragoncello e Lime
Code di Gamberi, Cozze, Fasolari e Cannolicchi

Capasanta, Totani e Scampo
(1-2-4-7-14)

Trancio di Rombo cotto a bassa temperatura

con salsa al Sesamo
(4-11)

Fritto misto

Gamberi, Calamari, Scampo e verdurine
(2)

Grigliata mista di pesce

con Verdure di stagione grigliate
(2-4-14)

Pescatrice con salsa Thai

Zenzero, latte di Cocco e Curry
(4-7)

Branzino al sale (800/1000g) Minimo due persone

Branzino al Forno con Patate e Olive Taggiasche
(3-4)

Cuberoll di Bovino USA Choice

Cipolle Rosse caramellate e Patate al forno
(®)

Cotoletta di Vitello

panata croccante con aromi
(1-3)

Filetto di Filiera
Funghi Shiitake e salsa al Montepulciano

Patate al Rosmarino
(8)

Petto d'Anatra al Sanguinello

con Cereali disordinati
(1-5-6-8)

Insalata mista
Patate al forno

Verdura grigliata

Pesce
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Tra cio che & giusto
e cio che e sbagliato,

" cegli cio che ti rende felice



Tortino al Cioccolato fondente dal cuore tenero

gelatina al Bourbon e crema al Pistacchio
(1-7-8)

Mattonella di Créeme caramel fatto in casa
(7)

Parfait al torroncino e crema alle Nocciole
(7-8)

Semifreddo al Limone

con al centro una sfera di frutti rossi
(7)

Tiramisu

non quello classico MA quello del Cenacolo
(1-7)

Classica Cialda con Fragole,

Frutti di Bosco e Gelato al Fior di Latte
(1-7)

Selezione di gelati di nostra produzione:

Pistacchio salato, Noce, Mandorla, Cioccolato fondente,
Gelso, Nocciola, Fior di Latte, Vaniglia, Caramello salato,
Cassata

Frullato ghiacciato

Mela verde Granny Smith e Ananas
Pompelmo rosa e Zenzero

Fragola e Basilico

Frutti di bosco e Lime
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